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SEMAINE 16 - DU 13 AU 17 AVRIL 2026 (VACANCES OISE - ECOLE ILE DE FRANCE)
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Radis beurre Tomates vinaigrette Salami* Pizza P&té en crolite*
% B 3
Réti de porc* Steak haché " sauce cheddar Filet de poulet réti CEufs durs Filet de colin meuniére

Pommes vapeur persillées Coquillettes Haricots verts Epinards a la créme Beignets de brocolis
Emmental Petit suisse sucré Brie Fromage frais aux fruits Carré frais
Fruit de saison Mousse au chocolat Fruit de saison Banane Créme dessert caramel

S/P : Roulade de volaille \o

S/V : Salade de pommes de terre /

S/P : Roti de dinde S/P : Paté en crolite de volaille

S/V : Batonnets mozzarella S/V : Poisson gratiné au fromage S/V : Carottes rdpées
Omelette
P\ Plat Fait Maison m Produit Issue de 'Agriculture Biologique
. INFORMATIONS:

.f-:'i.', Label Rouge ES® MSC Péche Durable
= Viande Bovine Frangaise .:‘: Haute Valeur Environnementale

— e S/P: Sans Porc  S/V: Sans Viande  PC : Plat complet
fw. Produits Locaux <@ Appellation d'Origine Protégée - L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites

maison
\o Plat Végétarien - * Plat contenant du porc
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LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
- o o A8 . o &
Quiche Macédoine vinaigrette Crépe au fromage CEuf dur ~ mayonnaise Concombre vinaigrette
Escalope de volaille grillée Boulettes de beeuf aux herbes Sauté de poulet sauce italienne ~ Filet de colin a la provengale
—
Curry de lentilles (PC)
Chou-fleur au fromage Semoule Petits pois carottes Penne
Vache qui rit Yaourt a la vanille Camembert Yaourt aux fruits mixés Rondelé
Compote de pommes banane Fruit de saison Géateau au chocolat Banane Créme dessert vanille
S/P : Tarte au fromage ‘
S/V : Tarte au fromage / Pané de blé S/V : Poisson en sauce S/V : Bouchées de sarrasin
fromage épinards
A Plat Fait Maison Produit Issue de I'Agriculture Biologique INFORMATIONS:
-
.v!?{): ) Label Rouge MSC Péche Durable
. 5/P: Sans Porc  S/V: Sans Viande ~ PC: Plat Complet
= Viande Bovine Frangaise Haute Valeur Environnementale
— - L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites
Ew Produits Locaux Appellation d'Origine Protégée

maison

- * Plat contenant du porc
‘o Plat Végétarien
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Taboulé &

Pa

-

Goulash de beeuf & la hongroise

Carottes au jus

Gouda

2
Mousse au chocolat =

S/V : Poisson en sauce

Pt Plat Fait Maison Produit Issue de I'Agriculture Biologique

@ Label Rouge MSC Péche Durable
V.. Viande Bovine Frangaise

T
‘Tﬂs Produits Locaux @ Appellation d'Origine Protégée

© Plat Végétarien

INFORMATIONS:

Sauce hongroise : fomates, poivrons, carottes, céleri, paprika

Haute Valeur Environnementale

S/P: Sans Porc  S/V: Sans Viande  PC : Plat Complet

- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites
maison
- * Plat contenant du porc
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Tarte aux poireaux

Grignotines de porc*

P S
-

Légumes fagon wok

Yaourt aromatisé

Quatre-quarts =

S/P : Emincé de poulet
S/V : Omelette
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AN Plat Fait Maison Produit Issue de I'Agriculture Biologigue | INFORMATIONS: :
I

@ Label Rouge B2 MSC Péche Durable I 1

— |

WI Viande Bovine Frangaise @;,) Haute Valeur Environnementale ! 1

= | S/P:SansPorc S/V:Sans Viande PC: Plat Complet

Py - L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites maison !

“Produits Locaux @ Appellation d'Origine Protégée 1 9 - may Pag 1

I - Plat contenant du porc I

@ Plat Végétarien | I
I

R, |
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la cvisine traditionnelle av rervice de la collectivité

SEMAINE 20 - DU 11 AU 15 MAI 2026

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Concombre vinaigrette &

g@
Chipolatas grillées*

. a8
Salade surprise —=

Pont I'évéque @&

;’ s~
Fruit de saison m
/‘

S/P : Saucisses de volaille grillées ‘
S/V : Poisson pané

A\ Plat Fait Maison Produit Issue de I'Agriculture Biclogique

INFORMATIONS :

‘f*’ Label Rouge MSC Peche Durable

Salade surprise : pates, tomates, mdis

s, . . -
'3 Viande Bovine Frangaise Haute Valeur Environnementale

—
‘@( Produits Locaux Appellation d'Origine Protégée

S/P: Sans Porc  S/V: Sans Viande PC: Plat complet

e - L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites maison
\o Plat Végétarien

-* Plat contenant du porc
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SEMAINE 21 - DU 18 AU 22 MAI 2026

Paté forestier*

Filet de poulet réti

A
-

Ratatouille et pommes de terre

Gouda

Gateau aux noix et pépites de
chocolat &

S/P : Paté de volaille
S/V : Tarte tomate chévre / Poisson
meuniére

A Plat Fait Maison Produit Issue de I'Agricul i i
griculture Biologique
= AR INFORMATIONS:

@ Label Rouge MSC Péche Durable

?: Viande Bovine Frangaise

Haute Valeur Environnementale

Pri,

Gonpyy
L&y‘gpmdui‘ts Locaux @ Appellation d'Origine Protégée

© Plat Végétarien

S/P: Sans Porc  S/V : Sans Viande  PC : Plat Complet
- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites maison

-* Plat contenant du porc
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SEMAINE 22 - DU 25 AU 29 MAI 2026

Saucisson sec*

a

%

e =)
(S b

8

Croque Monsieur™ et salade
composée (PC)

Emmental

Fruit de saison

S/P : Roulade de volaille / Pizza au fromage
S/V : CEuf dur mayonnaise / Pizza au
fromage

P\ Plat Fait Maison ¥ Produit Issue de |'Agriculture Biologique A S:
-= 9 ogig
Salade composée : salade verte, tomates, mdis, oignons rouges
% Label Rouge MSC P&che: Durable

"¥'= Viande Bovine Francaise

Haute Valeur Environnementale

S/P: Sans Porc  S/V : Sans Viande PC: Plat Complet
- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites maison
- * Plat contenant du porc

Prlgg. s
%SPruduifS Locaux e‘ Appellation d'Origine Protégée

.‘\
"W Plat Végétarien
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Pasteque

Grignotine de porc sauce barbecue*

AL . P §
Poélée de légumes ——=

Cantadou

Pa
-

Mousse a la framboise

S/P : R&ti de veau au thym
S/V : Poisson en sauce

A plat Fait Mai
a al aison

@ Label Rouge

?.-l Viande Bovine Frangaise

iy,
‘j@spr‘oduifs Locaux

@ Plat Végétarien

Produit Issue de |'Agriculture Biologique

Q‘ MSC Péche Durable

i .
L) Haute Valeur Environnementale

Appellation d'Origine Protégée

INFORMATIONS:

S/P Sans Porc  S/V: Sans Viande  PC: Plat complet
- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites maison

-* Plat contenant du porc




armor cuisine

la cvisine traditionnelle av rervice de la collectivité

SEMAINE 24 - DU 08 AU 12 JUIN 2026

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Salade fraicheur

Roti de dinde froid

Salade de pates &4

Tomme des Pyrénées

Cocktail de fruits

A\

S/V : Falafel en sauce

Pa | Plat Fait Maison m Produit Issue de I'Agriculture Biclogique INFORMATIONS:
7% | abel Rouge MSC Péche burable Salade fraicheur : radis, chou, carottes
WS . . e .
/ Viande Bovine Francaise ':f‘ Haute Valeur Environnementale
. S/P: Sans Porc  S/V: Sans Viande PC : Plat complet
tw Produits Locaux (ft\_ Appellation d'Origine Protégée - L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites maison
o

-* Plat contenant du porc
\0 Plat Végétarien
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Surimi mayonnaise

Cordon bleu

Salade de pétes au pesto

Carré frais

Fruit de saison

S/V : Pané fromager

P §
=1

A Plat Fait Maison
=

@ Label Rouge

V..l Viande Bovine Francaise

T
%ﬁ Produits Locaux

© Plat Végétarien

A
Produit Issue de I'Agriculture Biclogique

MSC PEche Durable

> .
Haute Valeur Environnementale

@ Appellation d'Origine Protégée

INFORMATIONS:

S/P: Sans Porc  S/V : Sans Viande PC : Plat Complet
- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites maison

-* Plat contenant du porc
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MENUS NANTEUIL LE HAUDOIN

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Saucisson a |'ail*

Merguez grillées

Pal
-

Haricots plats d la tomate

Tartare nature

Pa §
Tarte au flan =

S/P : Roulade de volaille ‘

S/V : Tarte aux poireaux / Pané fromager

- INFORMATIONS:

A Plat Fait Maison Produit Issue de I'Agriculture Biologique
@ Label Rouge MSC Péche Durable

-

V(; Viande Bovine Francaise Haute Valeur Environnementale
T S/P: Sans Porc  S/V : Sans Viande PC : Plat complet
f&mopmduifs Locaux Appellation d'Origine Protégée
— - L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites maison
* Plat Végétarien

-* Plat contenant du porc
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SEMAINE 27 - DU 29 JUIN AU 03 JUILLET 2026

Tomates cerises

Tar

Cheeseburger

Frites et ketchup

Donuts

S/V : Fish burger

- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites maison

Prig - * Plat contenant du porc

o
L@“‘Produifs Locaux Appellation d'Origine Protégée

@
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L piat Fait Maison Produit Issue de 'Agriculture Bielogique | INFORMATIONS: :
5 s 1
&a Label Rouge m MSC Péche Durable I
TS : S/P: Sans Porc  S/V: Sans Viande PC : Plat Complet !
= s : : :
?. Viande Bovine Frangaise '{yﬁf,‘ Haute Valeur Environnementale | ans Forc ans Viande ar Comple 1
! [
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